Pawn, cud dans sa barquelle en bous .
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Pain figatelli, brousse
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Ditisseries Tuadilionelles

Petite Grande

Macarons maison 1,1€ Piece Pompe a I'huile d’olive (pate levée et souple) 7€ 13,5€
Chocolat, framboise, citron, caramel au beurre salé, rose-litchi, vanille, pistache, Pompe au Beurre 7€ 13,5€
coco-chocolat au lait, fraise, marron, café, mandarine, cassis, praliné, chocolat Le Gibassié de Provence (pate sabiée pius croustillante) 12€
lait-caramel, ananas-rhum. Panetone Maison -

Assortiment de chocolats traditionnels et marrons glacés
P Accompagnez-les, comme le veut la fradition de vin cuit de provence,
WOS L%)M 5,6€ la Part cuit au feu de bois, en vente ici.

Alpaco

Bich):uiT fondant au chocolat noir Valrhona lllanka 63%, croustillant noix de pécan,
ganache chocolat noir, compotée de dés de poires, mousse au chocolat noir
Valrhona Alpaco 66%.

Patisse/nes de soves

Passionata

Biscuit amande, croustillant & 'amande, mousse d la fraise, fraises des bois semi : o

confites, mousse mascarpone aux zestes de citron vert. Verrines 2€la Piece
Gateaux 1,3€ la Piece

Balade Automnale ) ) R ) o )

Biscuit a la chataigne, coulis des bois de mUres ef myrtilles, bavaroise a la vanille,

éclats de marrons et mousse aux marrons de la Maison Corsiglia.

Champagne Darling Ikl WilnlitI= ) i

Biscuit culllere rose, croustillant a la framboise, mousse au champagne rose et

gelée de champagne rosé Mumm, mousse d la framboise. Fevilletés apéritif (ies 100g) 2,8€
Plateau de feuilletés apéritif (de 500g) 14€

Coconut _ . i€

Biscuit moelleux coco, feuilletine praliné coco, mousse coco, mousse au choco- Vol au Vent (ia Piéce) 0,95€

lat au lait Valrhona Bahibé 46%.

Mamie Tatin

Cake au chocolat noir, croustillant caramel beurre salé, créme brilée & la

vanille, pommes facon tatin, mousse au caramel beurre salé. M d@& 73@4//&6’

BUche hérisson au chocolat 5,6€ la Part . o .

Biscuit viennois au cacao, ganache au chocolat noir Valrhona llanka 63%, Pain de tradition francaise |

ganache montée au chocolat noir llanka. aux graines de seigle germe Pain de seigle

BUche Biskélia Maxi céereales

Biscuit viennois, crémeux caramel et chocolat au lait biscuité Valrhona Biskélia Complet
34%, ganache montée au chocolat Biskélia, glacage tendre Biskélia, amandes Pain de «Cézanneyn 5 . o
hachées et grillées. Pain au mais et Raisins

Pain au levain Pain Figue, Abricot et Noisettes

BOches aux Fruits Frais Pain de tradition frangaise
. ¥ hY . 2 ~ . r
Garnies d'une creme Mousseline légere, parfums: fournée
framboise Pai Noi »
poire, e Petit Carré 2,5€
tutti frutti (ananas, poire, framboise, kiwi) Fougasse aux olives Grand Carré 3€

COCO-aNANASs (creme mousseline coco, dés d'ananas)

Rond 3,5€
BUches a la creme patissiere
chocolat, vanille, marron, café, Grand-Marnier ou praliné



